RISTORANTE
ITALIANO
PIZZERIA

Wpgeritifs

Aperol Spritz,
Aperol, Prosecco, Soda und Eis
7,90

Aperol Ginger Spritz
Aperol, Ginger Ale, Prosecco, Limettensaft und Eis
7,90

Aperol Rhabarber Spritz

Aperol, Rhabarbersaft, Prosecco, Soda und Eis
7,90

Campari Tocco Rosso;
Campari, Holunderbliitensirup, Prosecco und Eis
7,90

Campari Milano;
Campari, Cranberry-Nektar, Prosecco und Eis

790

Midori Spritz,
Melonensaft, Prosecco, Soda und Eis
7,90

Bei bestimmten Unvertraglichkeiten bitte nach der
Allergieinformationskarte nachfragen
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Vorspgisgn

Carpaccio di Manzo

hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit Parmesankise, Olivenol und Rucola 18,00
Carpaccio di Salmone
hauchdiinne Lachsfiletscheiben in Olivendl, Zitronensaft und Rucola 18,00
Antipasto Misto all' Italiana
mit verschiedenen italienischen Vorspeisen 29 18,00
Parmaschinken
luftgetrockneter roher Schinken 16,00
Parmaschinken mit Melone 16,00
Pizza Focaccia
mit Tomaten, Sardellen und Knoblauch 8,00
Crostini Brot
mit Mozzarella und Parmaschinken (iberbacken 11,00
Vitello Tonnato
Kalbfleisch in ThunfischsoRe, Sardellen und Kapern 18,00
Melanzane alla Parmigiana
Aubergine mit Mozzarella und TomatensoRe (iberbacken 12,50
Bruschette Pizzaboden oder Baguette
mit frischen Tomatenstiicken, Olivendl und Knoblauch

850
Minestrone 6,50
Tomatensuppe 6.50
Zwiebelsuppe 6,50
Hiihnersuppe 6,50
Tortellinisuppe 6,50




J Salatvariationgn

Italienischer Salat

gruner Salat mit Ei, Tomaten, Gurke, Zwiebeln, Kase, Schinken* 2 12,00
Spezial-Salat

griner Salat mit Kése, Ei, Schinken*, Tomaten, Gurke, Zwiebeln und Paprika 13,00
Capricciosa-Salat

gruner Salat mit Oliven, Sardellen, Thunfisch, griiner Paprika und Artischocken 15,00
Trevi-Salat

gruner Salat mit Schinken*, Tomaten, Spargel, Gurken, Thunfisch, Ei und Zwiebeln 15,00

Caprese-Salat
griner Salat mit Tomaten, Oliven und Mozzarella 13,00

Insalata di Pollo
griner Salat mit Mais, Kase, Ei, Artischocken und Hihnerfleisch 15,00

Insalata Calabrese
Rucola und Blattsalat, gebratenes Hahnchenbrustfilet,
Champignons, Zwiebeln und Artischocken 15,00

Insalata Siciliana
frischgeriebener Parmesan, Mozzarella, Tomaten und Zwiebeln 14,00

Insalata Contadina
Mozzarella, Tomaten, frischen Champignons und Hahnchenbrustfilet 15,00

Insalata Estate
griner Salat mit Tomaten, Gurken, Ananas, Krabben, Zwiebeln, Lachs 17,00

Insalata Emiliana
Shrimps, Rucola, Blattsalat und Rinderfiletstreifen 17,00

Insalata Roma
Rucola, Blattsalat, Tomaten, Zwiebeln, Ei und gebratener Speckz)s) 15,00

Putenbrustsalat
Rucola, gebratenes Putenbrustfilet, Tomaten, Zwiebeln und Ei 15,00

Parma-Salat
Rucola, Mozzarella, Oliven und Parmaschinken 15,00

Insalata Tonno
Blattsalat, Rucola, Thunfisch und Zwiebeln 15,00

Insalata al Salmone
Rucola, Blattsalat, Zwiebeln, Tomaten und gebratene Lachsfiletstreifen 17,00

Insalata con Calamari
Rucola, Blattsalat, Zwiebeln, Tomaten und frittierte Calamariringe 17,00

Insalata Paradiso
gruner Salat, Melone, Orangen, Kiwi, frisch gebratenes Putenfilet 16,00

Insalata Scampi
gruner Salat, Tomaten, Rucola, Mozzarella und Scampis 18,00

Zu allen Salaten wahlweise hausgemachtes Joghurtdressing, Cocktaildressing oder Vinaigrette

N\ 3
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Spaghgetti

Napoli mit TomatensoRe 12,00
Bolognese mit Hackfleischsole 14,00
Matriciana mit Rauchfleisch, Zwiebeln und TomatensoRe 29 14,00
Carbonara mit Rauchfleisch, Sahne und Ei 29 14,00
Chef mit SahnesoRe und geschnetzeltem Schweinefleisch 15,00
Marinara mit verschiedenen Meeresfriichten 17,50
Gorgonzola mit GorgonzolakésesoRe 14,00
Diavola mit Olivenél, Peperoncino, Knoblauch und Krautern 14,00
Boscaiola mit SahnesoRe, Fleisch und Pilzen 15,00

Pesto mit BasilikumsoRe 14,00
Rucola mit TomatensoRe und Rucola 14,00

Pennette

Pomodoro mit TomatensoRe 12,00
Bolognese mit HackfleischsoRe 14,00
Panna mit SahnesoRe und Schinken* 14,00
Dello Chef mit Sahnesofe und geschnetzeltem Schweinefleisch 15,00
Gorgonzola mit GorgonzolasoRe 14,00
Matriciana mit Rauchfleisch, Zwiebeln und TomatensoRe 14,00
Boscaiola mit SahnesoRe, Fleisch und Pilzen 13,00
Pesto mit BasilikumsoRe 14,00
Arrabiata mit TomatensoRe und Peperoncino (scharf) ® 14,00
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Tortellini

al Pomodoro mit TomatensoRe 12,00
alla Bolognese mit HackfleischsoRe 14,00
alla Panna mit SahnesoRe und Schinken* 14,00
Chef mit SahnesoRe und geschnetzeltem Schweinefleisch 15,00
al Gorgonzola mit GorgonzolasoRRe 14,00
alla Boscaiola mit SahnesoRe, Fleisch und Pilzen 15,00
alla Carbonara mit Rauchfleisch*, SahnesoRe und Ei 14,00
Ferrari rot und scharf 14,00
Nudglplatten fir 2 Persongn
Tris di Pasta mit verschiedenen Nudelsorten und SoRen 29 35,00
Tris di Pasta Speziale mit gefiillten Nudelsorten und verschiedenen Sofen 38,00
Prischnudgln
Agnolotti con Salmone mit Lachs 16,50
Agnolotti con Spinacie Ricotta mit Spinat und Kasefiillung 16,50
Agnolotti con Asparagi mit Spargel 16,50
Agnolotti ai Funghi Porcini mit Steinpilzen 16,50
Agnolotti Burro e Salvia mit Kase gefiillt, in Butter geschwenkt, Salbei, frischer Parmesan 16,50
Agnolotti alla Sorrentina mit Olivensl, Oliven, Tomatenstiicken und Mozzarella 16,50
Gnocchi al Gorgonzola mit GorgonzolasoRe 14,00
Gnocchi al Pomodoro mit TomatensoRe 14,00
Gnocchi ai Quattro Formaggi mit 4 verschiedenen Kasesorten 15,00
Gnocchi alla Caprese mit TomatensoRRe, Mozzarella, Oliven und Basilikum 14,00
Gnocchi alla Sorrentina mit Olivenél, Oliven, Tomatenstiicken und Mozzarella 14,00
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Frischnudgln

Pappardelle alle Pescatora

breite, hausgemachte Bandnudeln in Olivendl, mit Meeresfriichten, Knoblauch, Peperoncino (scharf)

Pappardelle alla Caprese mit TomatensoRRe, Mozzarella, Oliven und Basilikum

Pappardelle alla Calabrese mit TomatensoRle, scharfer Wurst, Peperoncino und Knoblauch

Pappardelle Spinacie Broccoli mit SahnesoRe, Spinat und Brokkoli
Pappardelle Caruso mit Knoblauch, Oliven, Kapern und Tomaten
Pappardelle alle Zucchine mit TomatensoRe, Zucchini und Mozzarella
Pappardelle alla Montanara mit Rucola, Steinpilzen und TomatensoRRe

Pappardelle alla Sorrentina mit Oliven, Tomatenstiicke und Mozzarella

Pappardelle al Tonno mit Thunfisch, Olivens! und frischen Tomaten

Pappardelle alle Verdure mit Brokkoli, Spinat, Champignons,
Tomaten, Sellerie und Olivendl

Uberbackeng Hudglspezialitaten

18,50
16,00
16,00
16,00
16,00
16,50
17,00
17,00

17,00
17,00

Tortellini Panna al Forno mit SahnesofRe, Schinken* und Kase tiberbacken 29

Combinazione al Forno verschiedene Nudelsorten mit Hackfleischsofte
Lasagne mit FleischsoRe und Kése tiberbacken

Tortellini Vegetali mit Ricotta und Spinatfiillung

Risotto (Reisgerichte Nudglspezialitaten)

15,00

15,00

15,00

16,50

al Pomodore mit Tomatensofe

alla Marinara mit Meeresfriichten und TomatensoRe
alla Boscaiola mit SahnesoRe, Fleisch und Pilzen

ai Porcini mit Steinpilzen

alle Verdure mit Tomatenstiicken, Lauch, Sellerie, Brokkoli, frischen Pilzen und Spinat

12,00

17,50

13,00

17,00

17,00
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Pizza

(allg Pizzegn werden mit Mozzarglla-Rase dberbacken)

Napoli mit TomatensoRe und Mozzarella

Funghi mit Pilzen

Salami mit Salamiwurst ®

Peperoni mit Peperoniwurst

Prosciutto mit gekochtem Schinken?®

Tonno mit Thunfisch

4 Stagioni mit gekochten Eiern, Salami, Pilzen und gekochtem Schinken* 256
Primavera mit Krabben, Artischocken und Knoblauch

Caprese mit Oliven und Tomatenscheiben

Loren mit gekochtem Schinken*, Spiegeleiern und Pilzen

Casa mit Peperoniwurst, Salamiwurst und Pilzen

Trevi mit Brokkoli, Parmaschinken und Tomatenscheiben

Carpaccio mit hauchdiinnen Rinderfiletstreifen

Scampi mit Garnelen

Verdura mit Rucola, Zucchini und Aubergine

4 Formaggi mit Gorgonzola, Edamer, Parmesan und Mozzarella
Piccante mit Peperoniwurst, Peperoncino, Zwiebeln und Knoblauch
Rucola mit Rucola und frisch geriebenem Parmesan

Italiana mit Rucola und Peperoniwurst

Milanese mit Rucola, Mascarpone und Parmaschinken

Boscaiola mit Rucola, Pilzen und Coppasalami

Montanara mit Coppasalami, Peperoniwurst, Peperoncino und Champignons
Deliziosa mit Peperoniwurst, Salami, Pilzen und gekochtem Schinken*
Hawaii mit Ananas und gekochtem Schinken*

Fantasia mit gekochtem Schinken*, Artischocken und roter Paprika
Vegetale mit Spargel, Spinat, Knoblauch, Artischocken und roter Paprika
Gorgonzola mit Gorgonzolakése

Estade mit Thunfisch, Zwiebeln und Paprika

10,00
11,00

11,00

11,00

11,00

12,00
14,00
14,00
12,00
13,00
13,00
14,00
15,00
17,00
14,00
14,00
14,00
14,00
14,00
16,00
13,00
13,00
14,00
12,00
13,00
14,00
13,00
13,00

11,00
13,00
13,00
13,00
13,00

14,00
16,00
16,00
14,00
15,00
15,00
16,00
17,00
19,00
16,00
16,00
16,00
16,00
16,00
18,00
17,00
17,00
16,00
14,00
13,00
16,00
15,00
15,00
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Pizza

(allg Pizzegn werden mit Mozzarglla-Rase dberbacken)

Capricciosa mit gekochtem Schinken*, Pilzen und Artischocken 29

Speciale mit Peperoniwurst, gekochtem Schinken*, Pilzen,
Salamiwurst, Hackfleisch und Zwiebeln 256

Marinara mit Meeresfriichten, Tomatenscheiben und Petersilie
Peperoncini scharf mit griiner Peperoni und Peperoniwurst 29
Campagnola mit Plockwurst, Pilzen, Paprika, Zwiebeln und Knoblauch 299
Parma mit Parmaschinken, Mozzarella und Rucola

Calzone mit Salami, Pilzen, Ei und Schinken* 299

Toscana mit Aubergine, Zucchini, Rauchfleisch, Mozzarella und Knoblauch 2
Salmone mit Mozzarella und Lachs

Mari e Monti mit Mozzarella, Meeresfriichten und frischen Champignons
Siciliana mit Peperoniwurst, Zwiebeln, Kapern, Knoblauch und Sardellen?©

Livornese mit Gorgonzola, Rucola, Peperoniwurst und Peperoncini 29

Fir jede weitere Zutat berechnen wir einen Aufschlag von 2,00 / Fisch 3,50 /

Scampi 6,00.

Spgzialitatgn vom ochwein

13,00

15,00
14,50
13,00
13,50
15,00
14,00
14,00
15,00

15,00
14,50
14,50

13,00

17,00

16,50
15,00
15,50

17,00
16,00
16,00
17,00

17,00
16,50
16,50

Saltimbocca alla Romana
(nicht gerollt), Schweineschnitzel mit Weilweinsol3e, Parmaschinken und Salbei

Scaloppina al Limone mit Weiwein-ZitronensoRe

Scaloppina ai Funghi mit frischen Champignons

Scaloppina val &' Aosta mit WeiRweinsoRRe, Kase und Schinken* {iberbacken?®

Parmesanschnitzel paniert mit HackfleischsoRe und Kase tiberbacken
Scaloppina al Chianti in RotweinsoRe

Scaloppina alla Milanese panierte Schnitzel

Scaloppina Gorgonzola mit GorgonzolakésesoRe

Gemischter Grillteller fiir eine Person

Gemischter Grillteller fir zwei Personen

21,00
19,90
19,90
19,90
19,90
19,90
16,00
19,90
36,00

69,00
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Spgzialitatgn vom Rind

Zu allen Gerichten servieren wir Pommes und Beilagensalat

Kindgrgerichte

Rumpsteak vom Giill 27,50
Rumpsteak mit Pilzen 29,00
Rumpsteak mit Pilzen und Zwiebeln 29,50
Rumpsteak Pizzaiola Art mit TomatensoRe, Kapern, Sardellen und Knoblauch 29,50
Rumpsteak nach Art des Hauses mit Pilzen, Zwiebeln und Paprika 29,50
Rumpsteak Gorgonzola mit GorgonzolasoRe 29,50
Pfeffersteak mit PfeffersoRe 29,50
Steak alla Senape mit Senfsolte 29,50
Steak Rucola e Porcini mit Rucola und Steinpilzen 29,50
Rinderfilet
Filet vom Grill 35,00
Filet mit Pilzen 36,00
Filet mit Pilzen und Zwiebeln 36,00
Filet Gorgonzola mit GorgonzolasoRe 37,50
Pfefferfilet mit Peffersoke 37,50
Filet nach Art des Hauses mit Pilzen, Zwiebeln und Paprika 37,50
Filet mit Rucola mit Rucola und Parmesan 37,50

Kinderschnitzel mit Pommes 12,50 Portion Pommes 5,00
Chicken Nuggets mit Pommes 10,50 Tortellini Panna 9,50
Penne Napoli .50 Kinder Pizza 9,50

\\
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Fischggerichte

Calamari Tintenfischringe 22,00
Sogiola al Burro Seezungenfilet in Butter gebacken 31,00
Sogiola al Vino Bianco Seezungenfilet mit WeiRweinsoRe 31,00
Scampi vom Grill mit frischem Knoblauch 32,00
Scampi Diavola mit scharfer TomatensoRe und Oliven 32,00
Salmone-Scampi Misto Scampi und Lachs in Knoblauchweinsofe 32,00
Lachsfilet 26,50
Lachsfilet mit KnoblauchweinsoRRe 27,00
Scampi alla Romana mit KnoblauchweinsoRe 32,00
Gemischte Fischplatte vom Grill mit frischem Knoblauch fiir 1 Person 37,00
Gemischte Fischplatte vom Grill mit frischem Knoblauch fiir 2 Personen 72,00
Zanderfilet alla Veneziana Zanderfilet in Tomaten-OlivensoRe 27,50
Scampi alla Senape Riesengarnelen in Senfsoke 32,00
Sogliola alla Caprese Seezungenfilet in Tomaten-BasilikumsoRe 29,50
Gegrillte Calamari Tintenfischtuben vom Grill 28,00
Sogliola al Limone Seezungenfilet in ZitronensoRe 28,00
Scampi al vino bianco Scampi in WeiRweinsoRe 32,00
Alle Gerichte werden auf Wunsch mit Reis und Salat, Pommes Frites serviert,
extra Beilagen werden mit 5,00 berechnet.

Dessertspezialitatgn

Tiramisu 6,90
Panacotta 6,90
Mouse au Chocolat 6.90

Gesetzliche Zusatzstoffe: 1) Farbstoff; 2) Konservierungsstoff; 3) koffeinhaltig; 4) chininhaltige Produkte; 5) Antioxidationsmittel; 6)
Geschmacksverstarker; 7) Schwefel; 8) Eisen-II-Gluconat oder Eisen-lI-Lactat; 9) Bienenwachs, Schellack, Carmauba, Candellil-
wachs; 10) Forforsdure und deren Verbindung in Fleischerzeugnissen; 11) Milcheiweift in Fleischprodukten; 12) StiRungsmittel; 13)
Zucker und SiiBungsmittel; 14) TafelstRe; 15) Aspartam; 16) mehr als 10 % Zugabe von Sorbit.

In unseren Speisen werden nur die Zusatzstoffe 1-8 verwendet und werden an entsprechenden Stellen gekennzeichnet; mit *
gekennzeichneter Schinken - gepresster Formvorderschinken; a lle Preise inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt.

\\
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Wlkoholfrgig Getréanke

Colay)y

Cola Lighti)3)4)
Fanta1) 2
Spezi 23
Apfelschorle
Sprite

lsikdre

Mafioso,
Amaretto1) 2 cl
Sambuca 2 cl

Maggnbitter

Ramazotti 2c¢l
Fernet Menta 2cl

Offegng Weing
Lambrusco weifl} 0,251
Lambrusco rot 0,251
Chianti 0,251

Pinot Grigio weil} 0,251

Sekt

Prosecco Brut Flasche

0,3l

3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80

7,20
7,20
7,20
7,20

0,41

4,80
4,80
4,80
4,80
4,80
4,80

4,50
4,50
4,50

4,50
4,50

0,51
0,51
0,51
0,51

35,00

14,40
14,40
14,40
14,40

0,3l
Apfelsaft 3,80
Bitter Lemon 3,30
Orangensaft 3,80
Tonic 3,30
Mineralwasser 0,25l 2,90
S. Pellegrino 0,75l 7,50
Limoncello 2 cl 4,50

heiller Amaretto mit Sahne Marsala 4,50

Averna 2cl 4,50
Cynar 2cl 4,50
Rosé 0,251 7,20 0,31 14,40
Barbera rot 0,251 7,20 0,31 14,40

Valpollicellarot 0,251 7,20 0,51 14,40
Frascati weil} 0,251 7,20 0,51 14,40

\\
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Wperitifs
Martini Bianco 4 cl 5,20 Kir Royal 1 cl 6,00
Martini Rosso 4 cl 5,20 Sherry 2 cl 6,00
Martini Rosé 4 cl 5,20 Sekt Orange 0,2 | 6,00
Martini Dry 4 cl 5,20 Prosecco Brut 0,1 | 6,00
Campari Soda+,0,2 | 5,20 Pernot 2 cl 6,00
Campari Orange, 0,2 | 6,50 Ricard 2 cl 6,00

Warme Getranke
Kaffee; 2,80 Espressos 2,50
Schwarzer Tee 2,80 Cappuccino mit Sahne;, 3,20
Kamillentee 2,80 Cappuccino ltalianos, 3,50
Pfefferminztee 2,80 Kaffee koffeinfreis 3,00
Hagebuttentee 2,80 Espresso Macchiatos, 3,20
Kakao 4,20 Espresso Corretto; 4,90
Latte Macchiato,, 4,50

dpirituosegn
Malteser 2 cl 4,20 Grappa 2 cl 4,50
Kirsch 2 cl 4,20 Grappa Speciale 2 cl 6,00
Williams 2 cl 4,20 Vecchia Romagna 2 cl 4,80
Mirabelle 2 cl 4,20 Grappa Sorbet 7,00

Bigre
Pils 0,3 | 3,70 Radler 0,3 | 3,70
Pils 0,4 | 4,70 Radler 0,4 | 4,70
Malzbier 0,33 | 3,90 Weizenbier 0,5 | 6,20
Cola-Bier 0,3 | 3,70 Hefeweizen alkoholfrei 0,5 | 6,20
Cola-Bier 0,4 | 4,70 alkoholfreies Bier 0,3 | 4,30
Schuss 0,3 | 3,70 alkoholfreies Radler 0,3 | 4,30
Schuss 0,4 | 4,70




